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CENTRO DE ENSENANZA TECNICA INDUSTRIAL

ESTRUCTURA CURRICULAR DE TECNOLOGO COMO QUIMICO EN ALIMENTOS

PRIMERO SEGUNDO TERCERO CUARTO QUINTO SEXTO SEPTIMO OCTAVO
= = a a 4 4 A Manejo y tratamiento de
Inglés | Inglés Il Inglés Il Inglés IV Inglés V Inglés VI Inglés Vi 1oy
residuos
3 Hrs 54 CR| 3 Hrs 54_CR Hrs 54 CR| 3 Hrs 54 CrR| 3 His 54 CR| 3 Hrs 54 CR| 5 Hrs 9 cr| 4 Hrs 72 _CR
Pensamiento Pensamiento Pensamiento Temas selectos de Temas selectos de Temas selectos de Analisis gul’mico de los Proyecto integrador de
matematico | matematico Il matematico Il matematicas | matematicas Il matematicas Il alimentos quimico en alimentos Il
5 Hrs 9 cr| 5 his 9 _CR Hrs 9 cr| 5 His 9 Ccr| 5 Hrs 9 cr| 5 Hrs 9 cr| 7 s 126 CR| 8 Hrs 144 CR
La materia y sus Conservacion de la energiay quimicas: consenacion | | a energfa en los procesos Organismos: estructuras y [e! de conservaciénen | Te préctica de
i 7 sus interacciones con la materia energiay dinamica delamateria en la formacién de nuevas de la vida diaria PrecSoeisrencia ey ingenieria de alimentos carnicos
interacciones glay sustancias biolégica
5 Hrs 9 cr| 5 his 9 _CR Hrs 9 cr| 5 His 9 Ccr| 5 Hrs 9 cr| 5 Hrs 9 cr| 3 Hrs 54 CR| 7 Hrs 126 CR
Conclencia historical. Perspectivas p—— ™ ; 3 . N Control de calidad de 12
LEiEnEy Ly LETENEYY el Mésico aniguo en los o | heterea v renendactalen | Fisiologia nutrimental
11 il comunicacion Il contextos globales industria alimentaria
3 Hrs 54 CR| 3 Hrs 54_CR Hrs 54 CR| 3 Hrs 54 CR| 3 Hrs 54 CR| 3 Hrs 54 CR| 3 Hrs 54 CR| 3 Hrs 54 CR

Cultura digital |

3 Hrs 54 CR

Cultura digital Il

2 Hrs 36 CR

Humanidades Il

Hrs 72 CR

Ciencias sociales Il

2 Hrs 36 CR

Andlisis instrumental Il

3 Hrs 54 CR

Humanidades Ill

5 Hrs 9 CR

Tecnologia practica de
cereales y panificacién

7 Hrs 126 CR

Interaccién y nutricion de
los alimentos
5 Hrs 9 _CR

Ciencias sociales |

Ciencias sociales Il

Quimica organica

Andlisis instrumental |

Bioquimica de

Tecnologia préactica de

Proyecto integrador de

Andlisis quimico de los

5364

2250

Fm 3114
33

los alimentos confiteria quimico en alimentos | alimentos I
2 Hrs 36 CR] 2 Hrs 36 CR Hrs 72 CRJ 5 Hrs 9 CR| 6 Hrs 108 CRJ 7 Hrs 126 CR| 5 Hrs 9 CR| 6 Hrs 108 CR
Humanidades | Metrologia Microbiologia Fisicoquimica SIS (el et Fermentaciones y procesos AnaIISIS, GBIy Laboratorio culinario
general de los alimentos Il biotecnolégicos puntos criticos de control
4 Hrs 72 CR] 3 Hrs 54 CR Hrs 126 CR] 3 Hrs 54 CR| 7 Hrs 126 CRJ 7 Hrs 126 CR| 4 Hrs 72 CR| 4 Hrs 72 CR
Introduccion ala R Quimica analitica Anélisis microbiolégico Tecnologia préctica de Evaluacion sensorial de los | Legislacion y fabrica de la
tecnologia de los alimentos P cuantitativa de los alimentos | lacteos alimentos industria alimentaria
5 Hrs 9 CR] 5 Hrs 9 CR Hrs 126 CR] 7 Hrs 126 CR] 6 Hrs 108 CRJ] 3 Hrs 54 CR| 3 Hrs 54 CR
Técnicas de o i i vy (et -
y Quimica analitica cualitativa Bioquimica descriptiva
laboratorio
7 Hrs 126 CR] 7 Hrs 126 CR 5 Hrs 9 CR
Recursos socioemocionales Recursos Recursos Recursos socioemc Recursos socioemc Recursos ales
| socioemocionales Il socioemocionales Il v vV \
5.4 CR 5.4 CR 5.4 CR 5.4 CR 5.4 CR 5.4 CR
37 35 38 38 38 38 37 37 298
9 9 8 9 8 8 8 7 66
66.6 63 68.4 68.4 68.4 68.4 66.6 66.6 536.4
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